
Biotechnologie
Was ist Biotechnologie?

Hefepilze und Bakterien sind                       
kleine Lebewesen. Mit ihrer                    
Hilfe kann man Bier, Wein,                       
Brot, Jogurt oder Käse her-
stellen. Wenn lebende 
Organismen zur Herstellung 
von bestimmten Produkten 
verwendet werden, spricht 
man von Biotechnologie.
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Biotechnologie: Beispiel Jogurt

Jogurt gibt es schon                           
sehr lange. Ursprünglich 
entstand Jogurt als 
Zufallsprodukt. Als 
jemand einmal die Milch 
zu lange stehen liess, 
wurde sie sauer und es 
entstand Jogurt.
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Biotechnologie: Beispiel Jogurt
Welche Zutaten braucht es?

Zur Jogurtherstellung braucht es Milch 
und Milchsäurebakterien. Die Bakterien 
machen die Milch sauer. Um ein 
spezielles Aroma zu erhalten, werden 
Früchte beigegeben.
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Biotechnologie: Beispiel Jogurt
Herstellung (I)

Zuerst wird die Milch erhitzt. Dabei werden 
die nichterwünschten Bakterien abgetötet (1). 
Nach der Abkühlung (2) wird die Milch mit 
speziellen Jogurt-Bakterien vermischt (3).
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Biotechnologie: Beispiel Jogurt
Herstellung (II)

Nun beginnen die Jogurt-Bakterien zu arbeiten (4). 
Dies ist der biotechnologische Teil der Herstellung. 
Der in der Milch enthaltene Zucker wird von diesen 
Bakterien zu Milchsäure umgewandelt. (5). So 
entsteht das spezielle Jogurt-Aroma.
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